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Egyetemi menza konyha
iizemeltetési, bérleti
palyazati felhivas

A palyazat fobb adatai:

Palyazat megnevezése: Egyetemi menza konyha bérleti felhivas
Bérlemény helyszine: 6000 Kecskemét, Izsaki ut 5. (10212 hrsz.)
Ajénlatkéré megnevezése: WEPMARK Holding Kft.

Ajanlatkéro cime: 6000 Kecskemét, Izsaki ut 5.

Ajanlatkéré adoszéama: 24383842-2-03

Kapcsolattart6 neve: Tarndy Anna, iigyvezeto

Kapcsolattarto elérhetdsége: tarnoy.anna@wepmark.hu, +36 30 259 2793




A palyazat targya: A kecskeméti CAMPUS Kollégium I. épiilet foldszintjén talalhato
konyhaban hideg-meleg étel eldallitdsara vonatkozo tlizemeltetési /
bérleti palyazat.

A Wepmark Kft. a tulajdonat képezd 6000 Kecskemét, Izsdki Ut sz alatti, 1021 hrsz-q,
kecskeméti CAMPUS teriiletén, a Kollégium 1. épiilet foldszintjén talalhaté konyha
lizemeltetésére nyilt palyazatot ir ki. A konyha végleges kialakitasara a jelenleg kivitelezés alatt
allo épiiletben a nyertes palyazoval torténod egyeztetést kovetden keriil sor.

Bérleményi kornyezet bemutatasa:

Kecskemét Nyugati-kapu varosfejlesztési 6vezetében a Rudolf laktanya, a Sz¢€ktoi stadion €s a
Neumann Janos Egyetem GAMF ¢és KVK Karanak épiiletei altal hatarolt tertileten jott 1étre az
1j kecskeméti egyetemi CAMPUS épiiletegylittes. A fejlesztés elso litemében keriilt atadasra a
kozel 15.850 m2-es hasznos alapteriiletii Oktatasi épiilet, 4 szinten, 1200 hallgaté és tobb mint
200 dolgozd egyidejii befogadasara. A fejlesztés masodik iitemében késziil el a 600 fos
kollégiumi épiiletegytittes, valamint az Innovacios Iroda épiilet 300 munkahellyel.

Ajanlatkérd hosszatavi megbizhatd Bérlt/Uzemeltetét keres, aki a nivos épiiletegyiittesnek és
a kozponti elhelyezkedésnek kdszonhetden frekventalt Bérleményben, a hallgatok és oktatok,
dolgozok étkezési igényeinek valasztékos, megfizethetd aru kielégitését biztositja.

Palyéazni két konstrukcioban lehet:

1. konstrukcié | Ajanlatkéro altal kialakitott és teljeskoriien berendezett 600 adagos
foz6konyha bérlete ¢s lizemeltetése

2. konstrukcio | Ajanlatkérdé altal biztositott talalé, melegité konyha teriiletének
bérlete ¢és ilizemeltetés, sajat tulajdonu konyhai gépekkel,
berendezésekkel.

A két konstrukciora kiilon kell palyazni.

Mindkét konstrukcidban a nyitvatartas és igy a szolgaltatasi idészak:
Hétf6 — péntek 11.00 — 19.00

Bérleti jogviszony {06 feltételei

Bérleti id6tartam: hatarozott, 36 honap + 24 havi opcidval (varhatéoan 2027.08.01.-t61)
Bérleti dij: ajanlattétel alapjan / fix 6sszeg

Kaucio: 3 havi bérleti dij

Koziizemi koltségek: bérlot terhelik

Karbantartas: bérldi feleldsség és koltség

Palyéazhato konstrukciok bemutatasa:



1. Kkonstrukcio
Kialakitott és teljeskortien berendezett 600 adagos fézokonyha bérlete és lizemeltetése

Alapadatok:

1. Uzletkér: Fézékonyhds munkahelyi gyors- és dnkiszolgalé étterem
2. Uzlettipus: melegkonyha

3. A fogyasztotér kapacitasa: 150 féréhelyig

4. Az értékesités — fogyasztas rendszere: onkiszolgalas

5. A konyhaiizem kapacitasa: 600-800 ételadag

6. A konyhatizem jellege: f6z6konyha, nyersanyagok helyszini el6készitésével
7. Tervezett valaszték: napi meniik

8. Tervezett dolgozoi 1étszam: 13 6

9. Napi lizemidd, miiszakok: 8 ora, 1 miiszak

10. Az lizemi szintek szdma: egy (foldszint)

11. Arubeszallitas: gazdasagi bejaraton at

12. Személyzeti bejard: gazdasagi bejaraton at

13. Nyersanyagok eldkészitettségi foka:

jellege allapota
Husok, tokehusok (sertés, marha) kereskedelmileg darabolt, bontott,
eléhiitott vagy mélyhiitott
Husok, szarnyasok (csirke, pulyka, liba, stb.) kereskedelmileg bontott, csomagolt,
mélyhiitdtt
Huskészitmények hiitést igényld; hiitést nem igénylo,
csomagolt
Halak mélyhtitott
Tej-tejtermékek hiitést igényld, csomagolt
Tojas egész, fertdtlenitett
Finompékaruk beszallitottak
Zoldségek, gytimolesok friss, zOmében tisztitott; konzerv;
mélyhiitott
14. Tervezett étel-, és italvalaszték:
étel / ital valaszték
foétkezések Onkiszolgaléds, min. 6 féle
italok alkoholmentesek

Jotallds, garancia

Garancia, jotallas: minden konyhagépre az Ajanlatkérd 3 éves jotallassal rendelkezik,
anyaghibabol és gyartasi hibabol adodo lizemzavarok esetére.

A bérleti 1d6szak alatt szerviz- és karbantartdsi szerzddést kell vallalni, melyet Bérlé koteles
megkotni, az atadott berendezések karbantartasara jogosult szakcéggel. Ez magéban foglalja a
hiitéket, mélyhtitdket, minden hiitékamrat, a fagylalttarolo rekeszeket, az étjégkészitot,
adagolokat és minden egyéb hiitdtt berendezést, f6z0 ¢€s siitd edényeket, berendezéseket.

Részletes gépleiras, berendezés lista €s technoldgiai rajz az 1-3. sz. mellékletekben lathato.



A bérlemény helviségei:

Al — féz6konyha 36 m2 | E4 - hiitékamra 1. (8,5 m3) 3,4m2
B1 - fogyaszt6i edény mosogatd 19,5 m2 | ES - hiitékamra 2. (11,3 m3) 4,6 m2
B2 - lizemi edény mosogatd 9,4 m2 | E6 - hiitékamra 3. (4,2 m3) 1,8 m2
C1 - free-flow teriilet 53 m2 | E7 — takaritoszer tarold 1,2 m2
D1 - zoldség elokészitd 7,8 m2 | E8 — hulladéktarolo 5,3 m2
D2 - huselokészito 12,5m2 | F1 —iroda 4,7 m2
E1 - szarazaru raktar 14 m2 | G1 - szocialis blokk 1. 11,4 m2
E2 - foldesaru raktar 5m2 | G2 - szocialis blokk 2. 16,5 m2
E3 - mélyhiitékamra (21 m3) 11 m2 | HI - drudtvevd teriilet 37 m2

Féz6konyha teriilete 6sszesen: 238 m2, amibdl 53 m2 a talalo tertilet
Menza étterem / fogyasztotér: 247 m2

Ajanlatkérd a technologiai leirdsban és a géplistan szerepld 0sszes berendezést tételes leltar
alapjan nyertes Palyazo birtokaba adja, tovabba biztositja a menza étterem fogyasztoterének
butorzatat (25 asztal és 3 pados beiild étkezd, 114 szék). Ld. bu
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2. konstrukcio

600 adagos talalo / melegité konyha kialakitasa €s lizemeltetése

Alapadatok:

1. Uzletkér: Melegitdkonyhas munkahelyi gyors- és dnkiszolgald étterem

2. Uzlettipus: melegkonyha
3. A fogyasztotér kapacitasa: 150 féréhelyig

4. Az értékesités — fogyasztas rendszere: onkiszolgalas
5. A talal6 konyha kapacitasa: 600-800 ételadag
6. A konyhaiizem jellege: talalo / melegit6 konyha

7. Tervezett valaszték: napi meniik

8. Tervezett dolgozoi 1étszam: 5 6

9. Napi lizemidd, miiszakok: 8 ora, 1 miiszak
10. Az lizemi szintek szdma: egy (foldszint)
11. Arubeszallitas: gazdasagi bejaraton at

12. Személyzeti bejaro: gazdasagi bejaraton at
13. Nyersanyagok eldkészitettségi foka:

jellege allapota
Husok, tokehusok (sertés, marha) nem hasznélnak fel
Husok, szarnyasok (csirke, pulyka, liba, stb.) nem hasznélnak fel
Huskészitmények hiitést igényld; hiitést nem igényld,
csomagolt
Halak nem hasznélnak fel
Tej-tejtermékek hiitést igényld, csomagolt
Tojas nem hasznélnak fel
Finompékaruk beszallitottak
M¢lyhiitott finompékaruk beszallitottak
Z06ldségek, gyiimolcsok friss, zOmében tisztitott;
14. Tervezett étel-, és italvalaszték:
étel / ital valaszték
folyamatos ellatas onkiszolgalas, min. 8 féle
italok alkoholmentesek

Elelmiszer-szallitds: Az  ételek  érkezése

torténik.
Hontartas és regeneralas:

szekrényekkel torténik.
Talalas:

Az ¢ételek kiosztadsa GN (Gastronorm)

tiszta, konnyen

A melegitd konyha feladata az étel megfeleld fogyasztasi
hémérsékleten tartasa. Ez rozsdamentes acélbdl készilt bain-marie

(vizfirdds) melegitokkel, valamint légkeveréses melegentarto

rozsdamentes acél munkaasztalokon és pultokon torténik.

fertotlenitheto,
¢lelmiszerszallitdsra alkalmas konténerekben vagy thermoboxokban

szabvanyos edényekbdl,



A bérlemény helviségei:

Befejez6 konyha 27,1m2 | Normal hiitékamra (8,5 m3) 3,1 m2
Raktar 26,5 m2 | Mirelit hiitokamra 2. (11,3 m3) 1,8 m2

Fogyaszto edény mosogato 17 m2 | Hulladéktarolo 2,13 m2
Free-flow teriilet 53 m2 | Takaritoszer tarolo 1,3 m2
Szocialis blokk 9,8 m2 Arufogad(), kozlekedo teriilet 16,8 m2

Talalokonyha teriilete 6sszesen: 126 m2, amibdl 53 m2 a talalo tertilet
Menza étterem: 247 m2

Ajanlatkérd a beépitett hiitbkamrakon, valamint az egyedi talalopult bltoron kiviil nem biztosit
mas berendezést a nyertes Palyazo részére, a menza étterem fogyasztotér butorzatdnak (25
asztal és 3 pados beiild étkezd, 114 szék) biztositasa mellett. A tevékenység ellatasdhoz
sziikséges Osszes konyhaberendezés (hiit-; f6z6- berendezések; mosogatd; melegentarto
talalo) biztositasa Palyazoé kotelezettsége és koltsége.

Ajanlatkérd a helyiségek megfeleld elokészitését és gépészeti, villamos fogyasztasra alkalmas
kialakitasat biztositja. Helyszinrajz az 4. sz. mellékletben lathato

Palyazok kotelezettségei mindkét konstrukcid esetén:

a vonatkoz6, mindekor hatalyos jogszabdlyokban eldirt élelmiszer-nyersanyagok
energia- ¢s tdpanyagtartalmanak biztositasa, valtozatos ételvalasztékkal,

a szakmai, egészégiigyi, higiéniai, munka- ¢és balesetvédelmi ¢és tlizrendészeti
jogszabalyokban rogzitett vonatkozo eldirasok betartésa;

az ¢tkeztetési szolgaltatds teljesitéséhez sziikséges személyi és targyi feltételek
biztositasa;

¢telek megfeleld héfokon torténd taroldsa és kiadasa;

diétas, kiilonleges taplalkozasi igényeket (vallasi, etnikai) kielégitdé étkezés igény
szerinti biztositasa;

1 16 élelmezésvezetd biztositasa az lizemeltetés napjardl kezddédden;

az lizemeltetéssel és fenntartassal kapcsolatosan felmeriild Osszes koltség megfizetése
(tovabbszamlazas tjan)

a haszndlatba adott gépek, berendezések rendeltetésszerii hasznalata és tisztan tartasa;
a Palyaz6 az lizemeltetés teljes idészakara koteles biztositast kotni. Palyazo felel az
altala folytatott tevékenység korében okozott karokért a polgari jog altalanos szabalyai
szerint teljes kartéritési felelésséggel. Ennek megfelelden koteles megtériteni, a 2013.
évi V. torvény (Ptk) rendelkezései alapjan mindazon vagyoni €s nem vagyoni karokat,
amelyek az  iizemeltetésével  Osszefliggésben,  jogellenes  magatartasara
visszavezethetden keletkeznek.

Palvazatot nyajthat be:

magyarorszagi bejegyzett gazdasagi tarsasag, vagy egyéni vallalkozo, mely:
o min. 5 éves vendéglatoipari és/vagy kozétkeztetési tapasztalattal rendelkezd
szervezet €s
o min. 500 adagos f6z8konyha lizemeltetési tapasztalattal rendelkezik.



Palyazat formai és tartalmi kovetelménvei:

Benyujtando6 palyazatnak formai megkotései nincsenek, azonban tartalmaznia kell:

1.) az ajanlattevé nevét, cimét, elérhetdségeit

2.) cég esetén a cégkivonat hiteles masolatat, a cég képviseletére jogosult nevét,
elérhetdségét;

3.) legalabb kettd szakmai referencia bemutatasat;

4.) Palyazo nyilatkozatat arr6l, hogy az ajanlat benyujtdsanak idépontjdban nem all
végelszamolasi, felszamolasi vagy csddeljaras alatt;

5.) nemleges adoigazolast, vagy koztartozasmentes adatbazisban vald megjelenést;

6.) Palyazo nyilatkozatat arrol, hogy vallalja a palyazati felhivasban foglat feltételeket,
valamint az altala nyujtott szolgaltatds mindsége megfelel a vendéglatoipari termékek
eloallitasnak ¢és forgalomba hozataldnak élelmiszerbiztonsagi feltételekrdl szolo
62/2011 (VI:30) VM rendeletben foglat kovetelményeknek, és a kozétkeztetésre
vonatkoz6 valamennyi szakmai eldirasnak;

7.) Pélyazo nyilatkozatat arrol, hogy igény szerint vallalja diétas, kiilonleges taplalkozasi
igényeket (vallasi, etnikai) kielégitd étkezés biztositasat;

8.) a Palyazo eddigi tevékenységének bemutatasat, a megvaldsitando iizleti és tizemeltetési
koncepci6 vazolasat;

9.) Bérleti dij ajanlatot (5. sz mellékletben):

a. amegajanlott bérleti dijnak az 1. konstrukcié esetén tartalmaznia kell a Palyazo
birtokaba és hasznalataba adott, nettd kb. 210 millié forint Osszértéki
konyhaberendezésnek, 20%-o0s maradvanyértékkel csokkentett amortizacios
terhét (évi kb. 24 milli6 forint) is.

Pélyazat benytjtasa:

A palyazatokat zart boritékban, cégszerii alairassal ellatva, postai iton vagy személyesen kell
benyujtani az Ajanlatkérd székhelyén (6000 Kecskemét, Izséki ut 5.). A boritékon kérjik
feltiintetni: ,,Palyazat egyetemi menza konyha iizemeltetésére”

A palyazatok beérkezésének hatarideje: 2026. julius 20. hétfo 16.00 ora

Ajanlatkérd igény esetén lehetdséget biztosit a Bérlemény (jelenleg épitési munkateriilet)
helyszini megtekintésére és bejarasara eldre egyeztett iddpontban. Tovabbi felvilagositas és
iddpontegyeztetés a titkarsag(@wepmark.hu cimen kérhetd.

A péalyazatok bontdsa és elbiralasa:
A palyazatok bontasara 2026. julius 21. napjan (kedden) 14.00 6rakor kertiil sor a Wepmark Kft.
3. emeleti irodajaban.

Az ajanlatok elbiralasanal az Ajanlatkérd az aldbbiakat veszi figyelembe:
o ajanlott bérleti dij mértéke
o szakmai tapasztalat és referenciak
e lizemeltetési koncepcid mindsége
e hossza tavl egyiittmiikodési szandék
o kozétkeztetési referencidk



Hianypétlasra minden palyazonak egy alkalommal van lehetdsége. Ajanlatkérd fenntartja a
jogot a palyazat eredménytelenné nyilvanitdsara, amennyiben:

- nem érkezik palyézat;

- kizardlag érvénytelen palyazat érkezik;

- amegajanlott bérleti dij nem éri el a szokasos piaci mértéket

Mellékletek:
1. Fozdkonyha berendezések leirasa
2. Fo6zokonyha géplista
3. Fo6zbékonyha technolégiai rajz
4. Talalo/melegité konyha elrendezési helyszinrajz
5. Ajénlati lap

Kecskemét, 2026. jalius 10.



